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BENVINGUTS AL
CARPE BIRREM TOUR 2019

PUNT CASHLESS: En aquest punt i podreu trobar tots els
packs i les polseres electromagnétiques per a poder consu-
mir dins el festival.

BOMBOLLA DELS GUSTOS: En aguest espai podreu trobar
una oferta gastrondmica diferent, gracies a la col-laboracié
de 'Escorca i Leo Boeck.

ESCENARI: Durant el festival podreu gaudir de diferents
concerts de musica en directe.

CERVESES: S’hi podran tastar diferents varietats com la
lager, les blonde, les IPA, negres... gracies a Cerveses del
Montseny.

FOODTRUCKS: Al festival hi trobareu una varietat de
foodtrucks que oferiran un gran ventall d’exquisideses
culinaries.

THE BEER HUNTER: Espai on podreu descobrir més sobre
les varietats de la cervesa artesana

CARPA DE CIRC LA TOMASSETA: En aquest festival hi
haura un espai per a poder descobrir i el mén del circ.

PIAGGIO: Hi trobareu una oferta gastronomica gracies a la
col-laboracioé de 'Escorca i de Casa Mas.
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LAGER

Ale. 5'4% vol. | 28 IBU's
ESTIL CERVESER:

GERMAN PILS

Cervesa rossa de baixa
fermentacié amb un cos lleuger i
molt bevible

NOTA DE TAST:

Cervesa lleugera i elegant
de la familia de les Lager. La
simplicitat de I'estil tradicional
amb el caracter de la cervesa
artesana. Temperatura de
consum entre 4°C i 82C

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE

Cerveza rubia de baja fermentacion con un
cuerpo muy ligero y muy bebible.
Low fermentation blonde beer with a very
light body and very drinkable.

NOTA DE CATA /TASTING NOTE

Cerveza ligera y elegante de la familia de las
Lager. La simplicidad del estilo tradicional
con el cardcter de cerveza artesana.
Temperatura de consumo entre 42y 8°C.
Light and elegant beer from the Lager family.
The simplicity of the traditional style with the
character of craft beer. Serving temperature
between 4° and 8°C.

CARPE BIRREM recomanm‘mrespon‘



FLORALE

Nc. 6°2% vol. | 24 1BU's
ESTIL CERVESER:

FLOWER SAISON

Estil tradicional belga que
s’elaborava a les granges per ser
consumida durant els mesos de

treball al camp.

NOTA DE TAST:

Cervesa lleugera i seca amb
aromes citrics de Ilupol i un
toc floral de rosa i hibisc.
Temperatura de consum
entre 42 8°C.

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE

Estilo tradicional belga que se elaboraba
en las granjas para consumirla durante los
meses de trabajo en el campo.
Blonde, top-fermentation beer, adapted to
our country’s style.

NOTA DE CATA /TASTING NOTE

Cerveza ligera y seca con aromas citricos de
lupulo y matices florales de rosa e hibisco.
Temperatura de consumo entre 4°y 8°C. The
sweet taste of the Pilsen malt is balanced
with the hop's bitterness and is ideal to make
the thirst disappear. Serving temperature
between 4° and 8°C.
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BLAT

Nc. 43% vol. [ 19 1BU's
ESTIL CERVESER:

WEIZEN ALE

Cervesa lleugera de blat d’es-
til alemany. Molt refrescant i
aromatica amb Ilupol Saaz.

NOTA DE TAST:

Combina la frescor del blat amb
I'aroma floral del llipol Saaz.
Tot aixo, juntament amb la seva
baixa graduacio alcoholica, la
fan una cervesa ideal per I'estiu.
Temperatura de consum
entre 42 6°C.

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE

Cerveza ligera de trigo de estilo aleman. Muy
refrescante y aromatica, con lupulo Saaz.
Light wheat beer in the German style. Very
refreshing and “aromatic”with Saaz hop.

NOTA DE CATA /TASTING NOTE

Combina el frescor del trigo con el aroma

floral del lupulo Saaz. Todo esto, junto con

su baja graduacion alcohdlica, la hacen una

cerveza ideal para el verano. Temperatura

de consumo entre 4° y 6°C. Combines the
wheat’s freshness with the floral aroma of the
Saaz hop. All this together with its low alcohol
content make it an ideal beer for the summer.

Serving temperature between 4° and 6°C.
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Ne. 5'1%vol. | 24 IBU's
ESTIL CERVESER:

PALE ALE

Cervesa d’alta fermentacié a
I’estil tradicional anglés.

NOTA DE TAST:

Amb molt cos i de color torrat,
per gaudir d’un sabor intens.
Temperatura de consum entre 62
i 10°C, si bé la degustacid optima
s’aconsegueix per sobre dels 7°C,
quan afloren les textures i sabors
de les cerveses Ale.

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE

Cerveza de alta fermentacion al estilo
tradicional inglés. Top-fermentation beer in
the traditional British style

NOTA DE CATA /TASTING NOTE

Con mucho cuerpo y de color tostado, para
disfrutar de un sabor intenso. Temperatura
de consumo entre 6°y 10°C, aunque la
degustacion dptima se consigue por encima de
los 7°C, cuando afloran las texturas y sabores
de las cervezas Ale. Full bodied and toasted
color, to enjoy an intense flavor. Serving
temperature between 6° and 10°C, though the
optimal tasting is over 7°C, when the textures
and flavors of the Ale beers flourish.

gy 1]

MALTA )

LUPULUS

Ale. 5'4% vol. | 29 IBU's
ESTIL CERVESER:

BLONDE ALE

Cervesa rossa d’alta fermentacid
adaptada a l'estil del nostre pais

NOTA DE TAST:

El gust dol¢ de la malta pilsen

s’equilibra amb I'amargor del

Ilupol i és ideal per fer passar

la set. Temperatura de consum
entre 4i 8 °C.

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE

Cerveza rubia de alta fermentacion adaptada
al estilo de nuestro pars.
Blonde, top-fermentation beer, adapted to
our country’s style.

NOTA DE CATA /TASTING NOTE

El sabor dulce de la malta pilsen se equilibra
con el amargor del lupulo y es ideal para
saciar la sed. Temperatura de consumo entre
42y 8°C. The sweet taste of the Pilsen malt
/s balanced with the hop's bitterness and is
ideal to make the thirst disappear. Serving
temperature between 42 and 8°C.

CARPE BIRREM recomanm‘mrespon-



M UL CERVESES ESPEOIALS

Trobareu aquestes varietats de cerveses a I'espai THE BEER
HUNTER.

IPA ANIVERSARI

Alc. 6'4% vol. | 48 IBU's
ESTIL CERVESER:

INDIAN PALE ALE o IPA

Cervesa forta d’alta fermentacio,
elevat grau i amargor. Es una
versié de la Pale Ale anglesa que
s’exportava a I'india en I'época
colonial.

NOTA DE TAST:

Aromes dolg¢os de fruites tropi-
cals, provinents de llupols del nou
mon. Elevada amargor compensa-
da per la dolgor de la malta i per

I'elevat grau alcoholic. Temper-

atura de consum entre 42 8°C.

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE

Cerveza fuerte de alta fermentacion,
elevada graduacion y amargor. Strong, top-
fermentation beer with high alcohol content

and bitterness.

NOTA DE CATA /TASTING NOTE

Aromas dulces de frutas tropicales,
provenientes de lupulos del nuevo mundo.
Temperatura de consumo entre 4°y 8°C.
Sweet tropical fruit aromas coming from
the New World's hops. Serving temperature
between 4° and 8°C.

MALA VIDA BRANDY

Ale. 11% vol. | 65 IBU's
ESTIL CERVESER:

BRANDY BARREL AGED
IMPERIAL STOUT
Cervesa negra d’alta graduacio
envellida en bdétes de Brandi.

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE:

Cerveza negra de alta graduacion envejecida en
barricas de Brandly. Stout beer with high alcohol
content aged in Brandy barrels.

MALA VIDA BOURBON

Ale. 11% vol. | 65 IBU's
ESTIL CERVESER:

BOURBON BARREL AGED
IMPERIAL STOUT
Cervesa negra d’alta graduacidé
envellida en boétes de Bourbon.

ESTILO CERVECERD /BEER STYLE
Cerveza negra de alta graduacion envejecida en
barricas de Bourbon. Stout beer with high alcohol
content aged in Bourbon barrels.
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CASTANYA

Ale.78%vol.| 35 1BU's

ESTIL CERVESER: cHESTNUT ALE

Cervesa d’alta fermentacié elaborada amb un 75%
de malta d’ordi i un 25% de castanya del “Pujol de
Muntanya” de Viladrau.

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE

CAMBRILENCA

Ale. 5,2% vol.

ESTIL CERVESER: FruIT WHEAT ALE

Escuma blanca y consistent en copa. Olfactivament
es un conjunt citric, marcat per la pell de taronja.
En boca I'entrada és fresca, la taronja i el coriandre

es fan molt presents i ens deixa una sensacié molt
refrescant. El pas a boca es lleuger i el post gust és
resistent i amb una retronasal molt fruiter.
<k

EACerveza de alta fermentacion elaborada con un 75% de malta de

» -E ebada y un 25% de castana del “Pujol de Muntanya” de Viladrau.

Top-fermentation beer elaborated with 75% of barley malt and
25% of chestnut from “El Pujol de Muntanya”, in Viladrau.

MONTSENY IPL

ik Me.5,9% vol. [ 45 1BU's

R oo 3

1
m[ ESTIL CERVESER: iNDIAN PALE LAGER . 0.9% vl
| Les India Pale Lager, o IPL, sén la perfecta conjuncié
' %de les dues grans families més elaborades arrey k SENSE ALCOROL

De color groguenc, de cos baix i aromes herbals
propies del llupol centennial. Facil de beure i delica-
da amb sensacions refrescants en boca.

del planeta. Les Pale/Ale i les Pils/Lager. Lleugera,
refrescant, amarga, llupolada i amb molta bevibiliat.
Cada glop convida al segtient

ESTILO CERVECERD /BEER STYLE

Cerveza ligera, refrescante, amarga, lupolada y muy facil de
beber. Light's, refreshing and bitter’s beer. It's easy to drink.

MONTSENY AMERICAN BARLEY WINE

Ale. 9,5% vol. |8 1BU's
ESTIL CERVESER: BARLEY WINE

Cerveses tipicament angleses d’alta graduacié
alcoholica que treballen els perfils més maltosos de
les cerveses.

ESTILO CERVECERO /BEER STYLE

Cervezas tipicamente inglesas con un alto grado de alcohol que
trabajan con los perfiles mas maltosos de las cervezas.
Typically English beers with high alcohol.
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IPA KOMODIN

Alc. 0,9% vol.
ESTIL CERVESER: ipA

De color groguenc. Sorpréen la seva gran aroma
afruitada. En boca predominen notes herbals
propies del llupol Mosaic utilitzat.
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SUU

zt‘“j DIVENDRES
©l01" pE 22 A 23H

La Suu és una de les
promeses catalanes més
seguides i escoltades de
I'actualitat. Després de
triomfar a les xarxes socials
a través del seu canal de
Youtube i d’Instagram, per
peticid popular arriba el
seu primer disc, “Natural”.

ZEBRASS
MARCHING BAND

ﬁ:“f DIVENDRES
©l%1" bE 19 A 20H
20:30 A21:30H

Concert amb adaptacio

de cancons tradicionals,
composicions propies, te-
mes de musica jamaicana i
repertori de jazz tradicional
de New Orleans.
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CARPE
ROCKING BAND

zi’? DISSABTE
DE 22 A 23:30H

Banda de versions d’éxits
Rock-Pop de totes les
epoques, creada especifi-
cament pels Carpe Birrem
i formada per musics de
gran experiéncia i trajecto-
ria en bandes com: Jarabe
de Palo, els Pets, Monica
Green, Shuarma, Loquillo,
Los Rebeldes...

JEAN PAUL
DUPEYRON

z?? DIUMENGE
DE 21 A 22H
Guitarrista de versions

d’exits Rock-Pop en format
acustic.

CARPE ROCKING BAND
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DIVENDRES 31 DE 18 A 00:30H | DISSABTE 1 DE 12 A 2:30H |
DIUMENGE 2 DE 12 A 22H

FESTIVAL SOCIO-GASTRONOMIC on gaudir de la
cervesa artesana.

FOODTRUCKS: Zona gastronomica de food trucks i
picnic, tastets i tertulies.

DIVENDRES 31 DE 18.30 A 20.30H | DISSABTE 1, DIUMENGE 2 DE
12H A 14H | DE 18H A 20H

TALLER DE CIRC: on els protagonistes sereu els que
us atreviu a viure en primera persona una aventura
circense de la ma de la companyia Passabarret.

DIVENDRES 31 DE MRAIG [IEnITREm

18 A 19H JUGUEM EN FAMILIA!
19 A 20H Cercavila amb ZEBRASS MARCHING BAND

20:30 A 21:30H Concert de ZEBRASS MARCHING
BAND

22 A 23H SUU EN CONCERT

23 A 00:30H HOMENATGE A LES DIVES FEMENINES
DE LA MUSICA amb DJ EL TURTEL

DISSABTE 1 DE JUNY Y RTRITXIEN

12 A 13H CONCURS DE MUNYIR LA CABRA
PIRENAICA**

12:30 A 13:30H Presentacid en societat de la
CERVESA LA CAMBRILENCA. Vine a degustar aquest

producte amb gust de Cambrils. Tast gratuit a carrec
de Josep Maria Gavalda.

13 A 15H ALEGRIA AL MIGDIA amb DJ EL TURTEL
18 A 19H JUGUEM AL TRIVIAL
19 A 21:30H BARRIL SESSIONS amb DJ EL TURTEL

19:30 A 20:30H Taller INTRODUCCIO ALS
INGREDIENTS CERVESERS | ESTILS. Tasts de maltes
i [lupols*

21 A 22H Taller barrica, COMPLEXITAT | TRADICIO
DE LA FUSTA A LA CERVESA. Tast de 3 gots petits
22:30 A 00:15H Concert de CARPE ROCKING BAND

00:15H A 2H MES MUSICA per a tots els gustos

DIUMENGE 2 DE JUNY RIsIRITVIRIT

12 A 13H Juguem junts al PING PONG FAMILY

12:30 A 13:30H Taller LA CERVESA | EL WHISKY.
ELS SEUS VINCLES*

13 A 15H BRASS ENSEMBLE amb DJ EL TURTEL:
sessio de pop&rock

18 A 19H POSA A PROVA LA TEVA PUNTERIA
19 A 21H SESSIO CHILLOUT amb DJ EL TURTEL

19:30 A 20:30H Taller EL BOOM DE LA CERVESA
ARTESANA*

21 A 22H Concert de JEAN PAUL DUPEYRON

L’organitzacid es reserva el dret de suspendre o alterar I’horari dels actes rec-
ollits en aquest programa per qualsevol causa o situacid no prevista. Tots els
actes estan organitzats per Esdeveniments 7 Vetes amb la col-laboracio de
I'’Ajuntament de Cambrils. * Preu dels tastos: 3€. Inscripcions a I’'Espai del Beer
Hunter’s. **La cabra Pirenaica és una recreacié a tamany real.
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